Mokt

KNG ERE
FIRA S L

FTLIa—LEH 15%
RO ok HPRA
fikEE 60%
B&EE +3

i E 16
{ERES XE
K £ BiE—

FURBLLTHRAMELZVBZHEL
THEVES,

21 HPESH
—) HRE RE
% L PN

=+
og

FhO—ILE#H 14%
B &k e
fixEHe 50%

BAEE +2

B OE 14 =
EREEE  LEESKA EE
K5 HERe

LT D BT RES A2 G R B4 D
R A A L7 A 2 BRUE o R Bl 52
TTeT,

23 HMHEBESE®
B KA
M 55%
Y mEs

TFLI—ILEE 15%
BOHE ¥ HIEs
fiikEs 48%
BFEE +0

B K 14
{ERAEG LE+HES
H K & fExE

IR 23 2R R~ 1% RN,
BN IAD e ) & L7k
DDA AN TR BIEEEL T

SAKATA
BB BESS

gL
AR ARG B
7845 = PR E dn

MOGAMI

TSURUOKA

FLO—LEH 15%
R HE#® Zusib
kES 50%
BHEE XE

B B xE
{EFAMEA  YK009
H K & AEREe

P 2R B A FE OIS IR BT
B ERAGEHERGEETT. HickZbl
Wl hiiAOOEINTT,

OKITAMA

Ao SRR T T L D 1 e
EL R T Bl AR D LB h e Tk L
BEbWT, AL LDIED s TR S W BT,

22 TRERE® "
g 474 %
ﬁ*u%ﬂ Eﬁ m—% ?Hk L
ES <
2E i o 3 R
FREF & & % &
FLO—LER 15% X 73{ H;f
, ¥ b
R K BE o %
MksA 55% £ 5 R

BEEE +1 il

BOE 12 L I
ERES WS £ F ic
#E % BBEE i o a
H L
7 \n
i 3,

sy

A5 S TN FAIBR AN ST EROED LT BN IS

RED DN FHE S TG AT AP ATISTY A 9 WESHFWO AT &

S [HEIEI Ao [ &oZENr o & WRVFIS X THAS
S HEERANTN  SEREZNIHENYES MY EITIVYHE

L
T
He
H
&
G
%
L
<
FOa—LEH 15% j;
BB ¥ HB0R %
HES 58% +
BEAE -2 °
ooE 14
{EREE LEES
KA HAM _ @ Gl YAMAGATAR —222WT
Sy d " 20165127, WAL, BATI 513G DREE
EE@STTATRD T, DERLO R SR 5 Ur. BEROMRNER LR O£ [
VHERIGEGE T, ML RATIRIRE N1k E R E L A TS, R

BRBEHET>TVIEFFOVT RERERETS
[ DR ERLTERETHILATESL IR ELE.



	　蔵王や月山などの山々に囲まれた村山盆地は、夏は暑く冬は寒い、 そして昼夜の寒暖差が非常に激しい地域です。
	　この気候が米の旨味をぎゅっと凝縮させ、さらに「山形酵母」発祥の地としての伝統も相まって、香り高くふくよかで非常に芳醇な日本酒を生み出します。 　
	　この贅沢な競演は、今回の企画だからこそ。各蔵元がこだわり抜いた最高峰の生酒をお届けします。

