
　
蔵
王
や
月
山
な
ど
の
山
々
に
囲
ま
れ
た
村
山
盆
地
は
、
夏
は
暑
く
冬
は
寒
い
、

そ
し
て
昼
夜
の
寒
暖
差
が
非
常
に
激
し
い
地
域
で
す
︒

　
こ
の
気
候
が
米
の
旨
味
を
ぎ
ゅ
っ
と
凝
縮
さ
せ
、
さ
ら
に
「
山
形
酵
母
」
発
祥
の

地
と
し
て
の
伝
統
も
相
ま
っ
て
、
香
り
高
く
ふ
く
よ
か
で
非
常
に
芳
醇
な
日
本
酒
を

生
み
出
し
ま
す
。

　　
こ
の
贅
沢
な
競
演
は
︑
今
回
の
企
画
だ
か
ら
こ
そ
︒
各
蔵
元
が
こ
だ
わ
り
抜
い
た

最
⾼
峰
の
⽣
酒
を
お
届
け
し
ま
す
︒

※
当
企
画
で
は
「
⽣
酒
﹂﹁
⽣
詰
﹂﹁
⽣
貯
蔵
﹂
を
総
称
し
て
⽣
酒
と
記
載
し
て
お
り
ま
す
︒


	　蔵王や月山などの山々に囲まれた村山盆地は、夏は暑く冬は寒い、 そして昼夜の寒暖差が非常に激しい地域です。
	　この気候が米の旨味をぎゅっと凝縮させ、さらに「山形酵母」発祥の地としての伝統も相まって、香り高くふくよかで非常に芳醇な日本酒を生み出します。 　
	　この贅沢な競演は、今回の企画だからこそ。各蔵元がこだわり抜いた最高峰の生酒をお届けします。

