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最
上
川
の
源
流
に
位
置
す
る
置
賜
盆
地
は
︑
周
囲
を
囲
む
吾
妻
・
飯
豊
の
険
し
い

連
峰
の
⼭
々
か
ら
湧
き
出
る
﹁
⼀
滴
⽬
の
澄
ん
だ
⽔
﹂
に
恵
ま
れ
た
地
域
で
す
︒

　
冬
の
厳
し
い
寒
さ
と
、
米
沢
藩
時
代
か
ら
続
く
職
人
気
質
の
丁
寧
な
手
仕
事
が

相
ま
っ
て
、
お
米
本
来
の
ま
ろ
や
か
な
コ
ク
と
、
奥
深
い
旨
味
が
じ
ん
わ
り
と

広
が
る
味
わ
い
に
仕
上
が
り
ま
す
。

　　
こ
の
贅
沢
な
競
演
は
︑
今
回
の
企
画
だ
か
ら
こ
そ
︒
各
蔵
元
が
こ
だ
わ
り
抜
い
た

最
⾼
峰
の
⽣
酒
を
お
届
け
し
ま
す
︒

※
当
企
画
で
は
「
⽣
酒
﹂﹁
⽣
詰
﹂﹁
⽣
貯
蔵
﹂
を
総
称
し
て
⽣
酒
と
記
載
し
て
お
り
ま
す
︒


	　 最上川の源流に位置する置賜盆地は、周囲を囲む吾妻・飯豊の険しい連峰の山々から湧き出る「一滴目の澄んだ水」に恵まれた地域です。
	　冬の厳しい寒さと、米沢藩時代から続く職人気質の丁寧な手仕事が 相まって、お米本来のまろやかなコクと、奥深い旨味がじんわりと 広がる味わいに仕上がります。 　
	　この贅沢な競演は、今回の企画だからこそ。各蔵元がこだわり抜いた最高峰の生酒をお届けします。

